
UNSEREWildkarte 2026

Herbstlicher Blattsalat
mit sautierten Samnauner Pfifferlingen und Preiselbeerdressing

Seasonal leaf salad
with sautéed Samnaun chanterelles and cranberry dressing

CHF 19.00

V O R S P E I S E  -  S T A R T E R S

Zarter Hirschpfeffer "Diana" - Deer stew „Diana"
CHF 34.00

Gebratene Hirschschnitzelchen an Wacholder-Ginsauce
Roasted escalopes of deer with Juniper-Ginsauce

CHF 36.00

dazu servieren wir jeweils:
Butterspätzli, Rotkraut, 

karamellisierte Kastanien und Apfelspalten 
each main course is served with:

 Spätzli (small egg dumplings), Red cabbage, 
caramelised chestnuts and apple slices

Pizza "Hubertus" (Abends - evenings)
Tomatensauce, Mozzarella, zarte Wildstreifen und Samnauner Steinpilze 

Tomato sauce, mozzarella, venison stripes and Samnaun boletus
CHF 27.00

Hausgemachte Ravioli - homemade ravioli
mit Samnauner Murmeltier gefüllt - filled with a Samnaun marmot

CHF 25.00

H A U P T G Ä N G E  -  M A I N  C O U R S E S  

Game Specialities

S U P P E  -  S O U P
Wildsuppe mit Rosmarinbrot

Game soup with rosemary bread
CHF 14.00



Fragen Sie unser Servicepersonal nach dem Tagesdessert
Ask our staff about today’s dessert

U N S E R E  W E I N E M P F E H L U N G   
O U R  W I N E  R E C O M M E N D A T I O N  

T A G E S D E S S E R T  -  D A I L Y  D E S S E R T  

Pappardelle - pasta
mit Hirschragout an Pinot Noir Sauce

 und heimische Pfifferlingen
Venison ragout with Pinot Noir sauce 

and local chanterelle mushrooms
CHF 25.00

Besondere Spezialitäten - Particular specialities

Auf Vorbestellung ab zwei Personen (mind. 1 Tag im Voraus)
On advance order 

(from two person and at least one day in advance)

Samnauner Murmeltierbraten
in kräftiger Sauce, mit Wurzelgemüse geschmort, serviert 

mit hausgemachten Spätzli und Rotkraut
Samnaun roast marmot

in a heavy sauce, braised with root vegetables,
served with homemade spätzli and red cabbage

CHF 45 pro Person

Balgach Cuvée Rheintal AOC 
St. Gallen 2021

Pinot Noir, Cabernet Dorsa
Nüesch Weine, Balgach, Schweiz

1/7 CHF 7.00
 1/2 CHF 26.00
1/4 CHF 14.50 

0.75l CHF 39.00

Refosco "La Tunella"  
Friuli Colli Orientali DOP 2023 
Azienda Agraria La Tunella, 

Ipplis d.P.,  Italien

1/7 CHF 7.00
 1/2 CHF 26.00
1/4 CHF 14.50 

0.75l CHF 39.00
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